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LANGHE D.O.C. BIANCO BLEND
Si tratta di un’espressione ricca e avvolgente, dotata di slancio e freschezza, un 
blend di vitigni a bacca bianca.
Esposizione: Sud - sud/ovest - ovest.
Vitigno: Uve in uguale percentuale di Arneis, Chardonnay, Manzoni e Vioniero al 25%.
Terreno: Calcareo - argilloso.
Vinificazione: Le vigne, sono situate in una zona con una buona altitudine e per 
questo sono in grado di conferire a questo bianco una grande bevibilità e tipicità 
unica nel suo genere.
Affinamento: 2 mese in bottiglia.
Note di degustazione: si manifesta alla vista con un colore tipicamente paglierino, 
attraversato da leggeri riflessi che tendono al verdastro nell’unghia.
Vita media del vino: 2 anni.
Alcol: 12% - 12,5%Vol
Temperatura di servizio: 9°-10°C.
Abbinamenti: ideale da sorseggiare in abbinamento a una cena estiva di pesce.

LANGHE D.O.C. BIANCO BLEND
IIt is a rich and enveloping expression, with momentum and freshness, a blend of 
white grape varieties.
EXPOSURE: South - south/west - west.
Grapevine: 100% Arneis.
Soil Type: Calcareous - clayey.
Vinification: The vineyards are located in an area with a good altitude and for this 
reason they are able to give this white a great drinkability and unique typicality of 
its kind.
Ageing: 1 month in bottle.
Tasting Notes: Straw yellow with green hues. It has acacia and chamomile overtones 
with memoirs of apple, pear, citrus and exotic fruit. It has a fresh, slightly sapid 
and soft taste.
Longevity: 2 Years.
Alcohol Content: 12% - 12.5%Vol
Serving Temperature: 9°-10°C.
Food Pairings: ideal to sip in combination with a summer fish dinner.


